
Rose prickelnd Alkoholfrei trocken
Kolonne Null

ANBAUGEBIET Deutschland/Rheinhessen

QUALITÄT Schaumwein - Sekt

PRODUZENT Kolonne Null

REBSORTE Portugieser, Müller-Thurgau, Regent

BODENART Löss, Sand, Ton

VINIFIZIERUNG entalkoholisiert

DEGUSTATIONSMERKMALE

Farbe: Lachsfarben, langanhaltende Mousse, feine Perlage

Duft: Gereifter Eindruck, florale Noten, dann Aromen von Äpfeln,
Heidelbeeren, Preiselbeeren, Pflaumen.

Geschmack: Florale Aromen, wie Jasmin treffen auf fruchtige Komponenten:
Holunderbeeren, Pflaumen, Apfelkompott, Feige. Eine
fein-würzige Note rundet den feinen, eleganten Geschmack ab.
Schlanker Körper, feine, flüchtige Mousse.

WEINANALYSE Alkohol 0,2 % vol.

Säure 7,2 g/l

R-Zucker 29,0 g/l

SERVIERTEMPERATUR 6-7 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Perfekt zum Aperitif zu Lachs- und Meeresfrüchtehäppchen, aber auch ein
spannender Begleiter zu fruchtigen Desserts.

Mild, elegant, fruchtig, fein-würzig.
Im Vergleich ausgewählte Lebensmittel und deren Alkoholgehalt:
Fruchtsäfte: dürfen bis zu 0,38 % Alkohol enthalten (z.B. im Apfelsaft: 0,2 Prozent);
in Traubensaft sind bis zu 1 % erlaubt; Kinder Pingui Schoko: 0,22 % (Quelle:
www.merkur.de/leben/genuss/versteckt-alkohol-lebensmittel-milchschnitte-obst-ernaehrung-zr-
6998426.html)

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Kolonne Null wurde 2018 von zwei jungen Männern gegründet, die davon überzeugt
sind, dass auch alkoholfreie Weine nach Wein, und zwar nach sehr gutem Wein,
schmecken müssen. Mit klarem Fokus auf Forschung und klassische
Produktentwicklung haben Moritz Zyrewitz und Philipp Rößle in Zusammenarbeit mit
hoch dekorierten Familienweingütern dieses Ziel umgesetzt. Das Ergebnis sind
hervorragende Jahrgangsweine und Sekte, ganz ohne Alkohol.
Rosé Prickelnd wurde in Co-Produktion mit dem Hause Wasem, Ingelheim
hergestellt. In Testverfahren im eigenen Labor wird der Alkohol schonend entzogen
(Vakuumentalkoholisierung) und die besten Ergebnisse daraus werden in großem
Maßstab hergestellt und unter dem Label Kolonne Null abgefüllt.

AUSZEICHUNGEN Nimmt nicht an Wettbewerben teil.
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Allergenhinweis enthält Sulfite


