Wein- & Spirituosen-FachgroBhandel
Wein & vieles mehr

Riesling Spatlese Erdener Treppchen
VDP.Grosse Lage lieblich Dr. Loosen

Erdener Treppchen

Riesling Spiitlcse

ANBAUGEBIET Deutschland/Mosel

PRODUZENT Dr. Loosen, Mosel

Schon (ber 200 Jahre im Familienbesitz, wird das Weingut seit 1988 von Ernst F.
Loosen gefiihrt. GroBe Weine, so seine Vorstellung, sind der perfekte Ausdruck des
Bodens, des Klimas und der Rebsorte. Mit dem Erbe seiner Vorfahren | wurzelechte,
alte Reben in historischen Grossen Lagen der Mittel-Mosel | hat er genau das
Material vorgefunden, das er braucht, um eigenstandige, komplexe Weine von
Welt-Niveau herzustellen. Heute gilt Dr. Loosen international als das Aushangeschild
flir eine wiederentdeckte deutsche Riesling-Kultur. Seit 1993 ist das Weingut Mitglied
im VDP (Verband Deutscher Pradikatsweingtiter).

REBSORTE 100% Riesling
QUALITAT Spatlese
BODENART Rotschiefer

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

FARBE tiefers goldgelb
DUFT Die Nase reiner Schiefer, auch ein bisschen Johannisbeere.
GESCHMACK Der Wein wirkt stilistisch Giberhaupt nicht wie eine liebliche Spatlese

so sehr gerdt der Restzucker in den Hintergrund. Er unterliegt gegen
die Mineralitdt, Salz und gegen den immensen Extrakt. Die
Ausdrucksstarke dieses Weines ist eine kleine Sensation.

ZUSATZINFO

Spdtlese ist ein Pradikat fiir Qualitdtsweine. Die Trauben sind reifer als beim
Kabinett . Bei uns sind Spatlesen restsiiBe Weine, die sich durch niedrige
Alkoholgehalte auszeichnen. Sie sind korperreich, tief und komplex.
Erdener Treppchen: Dieser Weinberg liegt direkt an der dstlichen Seite des Pralats
und ist so steil, dass vor Jahrhunderten Steintreppen in die Hanglage gebaut
wurden, um die Arbeit dort zu erleichtern. Der eisenhaltige, rote Schieferboden
bringt reichhaltige, rassige und komplexe Weine mit intensiv mineralischem Nachhall
hervor.

WEINANALYSE Alkohol 8,0 % vol.  R-Zucker 65,7 g/l Saure 8,1 g/I
ALLERGENHINWEIS enthalt Sulfite SERVIERTEMPERATUR 10-14 °C
DEKANTIEREN Ja

LAGERFAHIGKEIT 20 Jahre +

SPEISEEMPFEHLUNG

Sehr gut zu Hartkdse oder reifem Weichkase & zu Desserts.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG
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