Kleiner Schwarzer -B- Pastorenstiick QbA
trocken Metzger

Wein- & Spirituosen-FachgroBhandel
Wein & vieles mehr

ANBAUGEBIET Deutschland/Pfalz

PRODUZENT Uli Metzger, Griinstadt

Als Uli Metzger den Familienbetrieb ibernahm, beschloss er, aus hervorragenden
Produkten Markenweine zu machen. Ein wichtiger Schritt war die zeitgemaBe
Vermarktung, vom auBergewdhnlichen Design bis hin zur Aufteilung des Sortiments
in drei Qualitatsstufen. Anhand des »Etiketttiers« auf der Flasche lasst sich die
Klassifizierung sofort erkennen:

A/Filet, B/Pastorenstiick, C/Flanke

19 Hektar Weingarten gehdren den Metzgers derzeit || darunter bekannte Lagen wie
Sonnenberg, Vogelsang und St. Stephan. Dank starker Partnerschaften betragt die
tatsachliche Anbauflache rund 100 Hektar. In den Hangen wachsen traditionelle
Rebsorten wie Riesling und iber 100 Jahre alte Portugieser-Stécke.

REBSORTE Cabernet Sauvignon, Cabernet Mitos, Merlot, Dornfelder
QUALITAT Qualititswein
BODENART Kalkstein, Kalkmergel, Lehm
VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank, Barrique
DEGUSTATIONSMERKMALE
- Farbe: Helles Gelb
58 Duft: Fruchtig nach Brombeeren und Kirschen, leichte Krauter- und
ME | //G ER i dezente Tabaknote.
Kleiner ‘
Schwarzer L
" Geschmack: Fruchtig, mit schmeichelnden Tanninen und einer pfeffrigen
‘ Krauternote ist der KLEINER SCHWARZER trocken, aromatisch
g und charaktervoll.
KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Aromatisch nach hellen, roten Beeren, ausgewogene Siie, mittlere Saure.

-B- = Pastorenstiick

Die Trauben stammen aus sehr guten Lagen und werden in hoher Qualitdt mit
reduzierten Ertragen geerntet.

Das Weingut Metzger aus der Pfalz genieBt nationale Bekanntheit. So fiihrt zum
Beispiel Starkoch Tim Malzer Metzger Weine in seinem Hamburger Restaurant
Bullerei.

WEINANALYSE Alkohol 14,0 % vol.

R-Zucker 0,9 g/I

Saure 6,1 g/l

Allergenhinweis enthalt Sulfite
SERVIERTEMPERATUR 16-18 °C

SPEISEEMPFEHLUNG
Als Speisebegleiter zu Lamm-, Wild- und Schmorgerichten, Pasta mit Fleischsauce.

AUSZEICHUNGEN Im Gault Millau seit 2012 gelistet
Fiir das Weinmagazin Falstaff »zahlt das Weingut seit
Langem zu den Favoriten der Region. Preis/Leistung top!
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