Sauvignon Blanc The Kings Favour
trocken Marisco

Wein- & Spirituosen-FachgroBhandel
Wein & vieles mehr

ANBAUGEBIET Neuseeland/Marlborough

PRODUZENT Marisco Leefield Station, Marlborough

Das Weingut Marisco gehort zu den wichtigsten Weinproduzenten Neuseelands und
liegt im Waihopai Valley. Gegriindet wurde es von Rosemary und Brent Marris. Fiir
die Produktion des Unternehmens bringt Brent Marris eine ganz besondere Expertise
mit. Er wurde an einer der weltweit renomiertesten Weinschulen, dem Roseworthy
College, als Onologe ausgebildet. Fiir eine exzellente Produktion hat das Weingut
Marisco weder Kosten noch Mihe gescheut. Das Ergebnis zahlt sich aus. Das
Unternehmen hat zur Beliebtheit der Weinproduktion aus Neuseeland einen
erheblichen Teil beigetragen. So eigenstandig wie die Vorfahren von Brent Marris ist
auch das Weingut Marisco. Mittlerweile arbeiten auch die Kinder der Griinder bereits
im Familienunternehmen mit.

REBSORTE 100% Sauvignon Blanc

QUALITAT Hohe Qualitat

BODENART Lehm, Kies

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Mittleres Gelb

Duft: Ein eleganter Waihopai Sauvignon Blanc, der tropische Noten

von Guave und Stachelbeeren mit darunter liegenden reifen,
frischen und lebendigen Zitrusaromen liefert. Dazu kommen
@ Aromen von Brennnesseln.

THE KING’S

Geschmack: Konzentriert mit einer saftigen Saure und einem erfrischenden
Zitronensorbet- Charakter. Das Mundgefiihl ist gepragt durch
Tiefe und Harmonie. Ein reiner, erfrischender und strahlender

(3 Abgang rundet das Geschmacksbild ab.
I SN KURZTEXT/ ZUSATZINFO
. 5 Komplex, mineralisch, voller Kérper, elegant, perfekt eingebundene, hohe Saure.
MARLBOROUGH Der Waihopai River Vineyard liegt am rechten Ufer des Waihopai River an der

Mindung des Waihopai Valley. Was den Waihopai River Vineyard zu einem
groBartigen Ort gemacht hat, um Marisco Vineyards zu griinden, ist die
auBergewodhnliche Bodenvielfalt. Es besteht aus drei Terrassen, die durch
Gletscherbewegung liber Jahrtausende entstanden sind.

WEINANALYSE Alkohol 13,0 % vol. R-Zucker 2,6 g/I ~ Séure 7,1 g/l
ALLERGENHINWEIS enthalt Sulfite

SERVIERTEMPERATUR  8-11 °C

DEKANTIEREN

LAGERFAHIGKEIT 4 Jahre +

SPEISEEMPFEHLUNG

Dieser helle, lebendige Sauvignon Blanc passt wunderbar zu einer Reihe von
Sommergerichten. GenieBen Sie ein gekiihltes Glas mit knusprigem Fisch
(Rotbarsch, Zander, Meerbarbe), serviert mit einer Mangosalsa, frischem Rucola.
ZERTIFIZIERUNG/

AUSZEICHNUNG
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